
Tiramizzou 6,50€
Panna Cotta 6,50€
Pizza Nutella Mon Amour 8,00€ 
À commander avant la fermeture des cuisines

DESSERTS

Stracciatella ( Cœur fondant de la Burrata ) 
La Ferme 4 Étoiles ( Auffargis - Yvelines ) 9,00€ 

Burratina
La Ferme 4 Étoiles ( Auffargis - Yvelines ) 9,00€

Assiette de charcuterie
Maison Conquet  ( Laguiole - Aveyron ) 9,00€

EN T R ÉES

 * Format PIZZOUNETTE:

PSG Napoli * 9,50€
Tomates de Provence, Fleur de lait, basilic frais.

Régine * 13,50€
Tomates de Provence, jambon blanc des Frères Huguier,
Fleur de lait, origan, champignons de Paris.

Pantoufle 13,50€
La Régine mais en Calzone.

Rock 4 15,00€
Tomates de Provence, Fleur de lait, Brie de Meaux AOC, 
Fourme d’Ambert AOC, Reblochon laitier de Savoie AOC.

La Cerise sur le Bufflon 14,00€
Tomates de Provence, basilic frais, 
tomates cerises, Mozzarella de Bufflonne.

Végédream 14,00€
Tomates de Provence, aubergines, poivrons, 
tomates cerises, champignons de Paris.

Maya La Chèvre (Blanche) 15,50€
Fleur de lait, noix, roquette, 
tomates cerises, chèvre, miel.

La Poivrote 15,00€
Tomates de Provence, Fleur de lait, Saucisse piquante d’Aveyron,
Poivrons.

Qu’Issy frotte s’y Pique 16,00€
Tomates de Provence, Fleur de lait, Saucisse piquante d’Aveyron,
Oignons rouges, Pesto maison, basilic frais.

Aubrac’adabra 16,00€
Velouté de Potimarron, Fleur de lait, Saucisse piquante d’Aveyron,
Oignons rouges, basilic frais.

Comté Partiro 16,00€
Tomates de Provence, aubergines grillées, tomates séchèes,
Mozzarella de Bufflonne, copeaux de Comté 24 mois.

La Peña Auvergnat 16,50€
Tomates de Provence, roquette, jambon de pays 7 mois
de la Maison Conquet, Mozzarella de Bufflonne, tomates cerises.

La Truffe à Régine (Blanche) 17,00€
Fleur de lait, crème de truffe, champignons de Paris, roquette,
jambon blanc des Frères Huguier, huile de truffe blanche.

Raymond Coppa 17,00€
Tomates de Provence, Burratina, Tomme de Savoie, 
Coppa de la Maison Conquet, roquette.

Richard Virenque  16,00€
Fleur de lait, saucisse piquante d’Aveyron,
Mozzarella de Bufflonne, basilic frais.

Pour les enfants jusqu’à 12 ans  6,00€ SUPPLÉMENTS:
Légumes: 1,5€ roquette, tomates cerises, champignons, origan, basilic,
oignons rouges, poivrons 2€ tomates séchées, artichauts, aubergines, pesto maison

Fromage: 2,5€ Tomme de Savoie, Fleur de lait, Mozzarella de Bufflonne, 
Chèvre, Comté 24 mois, Fourme d'Ambert AOC, Reblochon laitier de Savoie 
AOC, Brie de Meaux AOC / 4,5€ Burratina

Charcuterie: 2,5€ Jambon de pays 7 mois de la Maison Conquet, 
jambon blanc des Frères Huguier, saucisse piquante, Coppa de la Maison Conquet  

→

PIZZ A S
(Blanche)

→ SUPPLÉMENT PESTO MAISON 1€ 

Salade Veggie 13,50€
Sucrine, Mozzarella de Bufflonne, Tomates cerises, 
Pignons, Basilic frais.

Salade de Pays 13,50€
Roquette, Jambon de pays 7 mois de la Maison Conquet, 
Mozzarella de Bufflonne, Tomates séchées.

Salade Burratchaut 15,50€
Mesclun, Tomates cerises, Artichauts marinés et Burratina.

SA L A DES

Ici, toutes nos pizzas sont faites maison, cuites au four traditionnel
et nos produits mettent à l'honneur le terroir français !

Notre fleur de lait, Mozzarella de Bufflonne, Stracciatella, Ricotta et Burratta sont produites et livrées 
tous les 2 jours par notre ami Fabio de la Ferme 4 étoiles à Auffargis dans les Yvelines.



Les plats faits maison sont élaborés sur place à base de produits bruts. 
N'hésitez pas à nous demander conseil en cas d'allergie(s) alimentaire(s).
Prix net, TVA et service inclus. La maison n'accepte pas les chèques.  
Wifi : 

CA F É S & T H É S
Expresso / Décaféiné 2,50€
Noisette  3,00€
Double expresso / Crème 
Thé Dammann   4,00€
Vert Menthe, Citron, Fruits rouges, Earl Grey, Verveine

SOF TS & E AU X 

  

DIGE ST I FS  (4cℓ)

Bas-Armagnac Gelas Sélection 9,50€
Cognac N°1 Original Maison Godet 9,50€
Calvados Michel Maison Godet 8,50€
Chartreuse Verte  Les pères Chartreux 8,50€
Gin Maison Baccae  (Paris) 8,50€
Rhum St James 1765  (Martinique) 11,00€
BM Sign Whisky Vin Jaune 9 ans 42° (Jura) 11,50€
Limoncellu  (Corse) 6,00€
Get 27 7,50€
Myrte  (Corse) 7,50€

V I NS ROUGE S   (Prix au verre - 14cℓ) 
Eve 25,00€  (5,50€) 
Maison Ventenac, BIO (Languedoc)

Lou Pitchoun 29,00€  (6,50€)
Domaine des Gravennes, BIO  (Rhône)

Le Petit Chemin 31,00€  (7,00€) 
Domaine Dozon  (Loire)

Ailes & Moi  34,00€
Château Boisset (Languedoc)

Morgon  34,00€
Château K. Descombes (Beaujolais)

Hautes Côtes de Nuit  54,00€
Château de Prémeaux, BIO (Bourgogne)

V I NS BL A NCS  

Terres Basses 25,00€  (5,50€)
Domaine de Laballe (Sud-Ouest)

Accostage 29,00€  (6,50€)
Domaine Ménard Gaborit, BIO (Loire)

Oneiros   36,00€ 
Domaine Sauvete, BIO (Loire)

L’incontournable  44,00€
Domaine du château de Fleys (Bourgogne)

COCKTAILS
French Spiritz 9,00€
Gin Tonic Hibiscus 9,50€

Citronnade maison (40cl)  5,00€
Thé glacé maison (40cl)  5,00€
Jus de Pommes (25cl)  4,50€ 
Jus de Tomates (25cl)  4,50€
Jus de Pêche (25cl)  4,50€
Zilia / Orezza (33cl)  4,50€ 
Zilia / Orezza (1L)  6,50€ 
Coca Cola / Zéro (33cl) 3,90€
Orangina (33cl) 3,90€

L’Îloise 3,50€  / 6,00€
L.B.F. IPA (Nangeville) 4,50€  / 8,50€

BIÈRES PRESSION (25cl / 50cl)

A PÉ R I T I FS

 

Kir    5,00€
Cap Mattei Rouge, Blanc.    5,00€
Ricard 2cl/4cl.    2,50€ / 5,00€

  VIN ROSÉ

BIÈRE BOUTEILLE (33cl)
Colomba Blanche (Corse) 6,50€

Pizzou Issy -  Mot de Passe : BisouBisou

Le Coq et l’Arlequin 25,00€  (5,00€)
Maison Lejeune (Hérault)

Rosé Fleuri Barbu 29,00€ 
Château Barbebelle (Côteaux d’Aix)

 

  BULLES
Blanc des Sables 62,00€ 
Olivier Marteaux (Champagne)

3,50€


